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Marionnet, pere et fils
du vin non touché par le phylloxéra

ous avions connu le pere

Henry Marionnet lors
d’une visite dans ses vignobles,
il y a quelques années. Il nous
avait cmmends visiter sa fa-
meuse parcelle plantée de vi-
gnes n’ayant pas €t€ touchées
par le phylloxéra, un parasite
qui a décimé le vignoble fran-
¢ais. dans la deuxiéme moitié
du 19 siecle. en s’attaquant
aux racines de la vigne. Il a
donc fallu greffer les cépages
francais sur des pieds (ou
porte-greffes) américains qui
résistaient au phylloxéra. Mais
il semble que ces greffes ont
considérablement changé le
golit du vin, ce que nous a dé-
montré son fils, Jean-Sébas-
tien Marionnet, lors d’une
dégustation qui s’est déroulée
récemment a Montréal avec la
presse spécialisée.

Nous avons dégusté le Do-
maine de la Charmoise sauvi-
gnon blanc 2009, aoc Tourai-
ne (greffc) au nez minéral avec
du zeste d’agrumes, des fruits
exotiques, et a la bouche vive,
fraiche, grasse, fruitée et beur-
rée avec une finale légerement
épicée; le Vinifera Sauvignon
blanc 2009, aoc Touraine (non
greffé) au nez fin de fleurs
blanches et d’acacia avec des
notes de silex, moins présent
que le précédent, mais expres-
sif en bouche avec un joli fruité
marqué par les agrumes. Ce
dernier avait beaucoup plus
d’élégance, de complexité, et
surtout une grande {inesse par
rapport au premier. En rouge,
nous avons gouté le Domaine
de la Charmoise 2009, aoc
Touraine (greffé; le seul de la
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dégustation en vente a la SAQ
+329532 - 16,408), un classi-
que aux odeurs intenses nettes
et franches de violette, de frai-
se, de cassis et de framboise.
Beurré, léger, frais et friand en
bouche avec une petite touche
animalc ct quelques épices. Et
le Vinifera Gamay 2008, aoc
Touraine (non greffé) aux
odeurs de fumée, de noyau de
cerise, de fraise et de bois cal-
ciné. Belle acidité ¢n bouche
avec des notes de pain crodté,
de café, un peu pinot noir aussi,
quelques tanins et une pointe
d’amertume en finale. Il ne
manquait pas d’élégance. Ce
vin, un peu déroutant et origi-
nal par rapport a ce quon a
I’habitude de boire. Ce serait la
vraie expression du cépage ga-
may. selon Jean-Sébastien Ma-
rionnet.

En conclusion, si les vins issus
de cépages originaux non gref-
fés (ou préphylloxériques)
étaient moins exubérants que

(suite page 2)
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(suite de la page 1)

les cépages greffés, par contre
ils gagnaicnt, en complexité, cn
finesse et en €légance.

A part celui vendu 2 la SAQ,
tous les autres produits (greffés
etnon greffés) sont en importa-
tion privée. Info: LBV Inter-
national, 514-907-9680. &
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